
Mozzarella-Tomatenspieße 
Lachs-Gurke auf Baguette 
Avocadocreme und Kirschtomate auf 

Polentaschnittchen 
Birne-Frischkäse-Kresse zwischen Toast 
Käse-Traube-Spieße 
Pumpernickel mit Kräuterfrischkäse 
Schinken-Honig-Frischkäse-Pinienkerne 

auf Cracker 
Hühnchenspieße  mit Dip 
Hackbällchen mit Dip 
 

 

Suppen in Tasse (z.B. Spargelcreme, 
Broccoli, Lauch) 

Toast Hawaii-Häppchen (Schinken, Käse, 
Ananas) 

Mini-Cheese-Burger 
Caesar Salad (Hähnchenbrust, Speck auf 

Römersalatblättern, Caesar-Dressing) 
Kartoffel-Tortilla 
Käse-Papaya-Creme auf Stangen-

Sellerie 
Räucherforellen-Mousse auf 

Pumpernickel 
Feigen in Parmaschinken mit Walnuss 
 

Häppchen (1,00-3,00 € netto/Stück) 



Vorspeisen (3,00 bis 7,00 € netto) 

Suppen 

Kürbissuppe 
Süßkartoffel-Steckrübensuppe 
Tomatensuppe 
Gulaschsuppe 
Pfannkuchensuppe 
Grießnockerlsuppe 
Blumenkohlsuppe 
Rucolasuppe 
Zucchinicremesuppe mit Flusskrebsen 
Winterwurzelsuppe 
Kartoffelsuppe mit Feldsalat und 

Mandeln 
Selleriecremesuppe mit Koriandersahne 

und scharfen Kartoffelwürstchen 
 

 

Verschiedene Blattsalate mit 
…gebeiztem Lachs 
…gebratenen Pilzen und Speck 
…grünem Spargel und Erdbeeren 
…gebackenem Honig-Ziegenkäse 
 
 
Krabbencocktail 
Melone und Serranoschinken 
Bruschetta mit Avocado und Lachs-

Tartar 

 



Hauptspeisen (7,50 bis 8,50 € netto) 

Fleisch 

Schweinebraten mit Knödel und 
Krautsalat 

Salzbraten mit Salzkartoffeln und 
Knoblauch-Joghurtsauce 

Gefüllte Putenrolle mit Spätzle und 
Champignonsauce 

Schweineschnitzel mit Kartoffelsalat 
Putzen-Rahmgeschnetzeltes mit Spätzle 
Thaicurry mit Huhn 
Chili con carne 
Gulasch mit Kartoffeln/Spätzle 

Fisch 

Pasta mit Lachs-Zitronensauce 
Risotto mit Garnelen 
Zanderfilet mit Kartoffel-Selleriepüree 
Ofenforelle mit 

Salzkartoffeln/Kartoffelsalat 
Spinat-Lachs-Lasagne 
 



Hauptspeisen (7,50 bis 8,50 € netto) 

Vegetarisch 
 
Grüner asiatischer Gemüseeintopf 
Kohlrabischnitzel mit Kerbel-Polenta und 

Karotten 
Semmelknödel mit Rahmpilzen 
Gebackene Auberginen mit Bulgur-Salat 
Gemüse-Curry mit rotem Reis 
Gemüsepfanne mit Tofu 
Kartoffel-Quiche mit Wirsing und Tofu 
Chili con Couscous 

 
 
Rote-Bete-Tartar mit Feta-Käse und 

Feldsalat 
Bohnen-Paprika-Gemüse mit 

Topinambur-Kartoffel-Küchlein 
Pasta mit Pesto und gebratenem 

Gemüse 
Vegetarische Carbonara 

 



Nachspeisen (3,00-4,00 € netto) 

Mousse au chocolat 

Schokoladenkuchen 

Apfelkuchen 

Tiramisu 

Mango-Tiramisu 

Rote Grütze mit Vanillesauce 

Apfelstrudel mit Vanillesauce 

Himbeer-Spekulatius-Dessert 

Orangen-Punsch-Gelee mit 
Vanilleschaum 

 

 

 



Beispiele für Menüvariationen (ab 21,00 € netto) 

Verschiedene Blattsalate mit grünem 
Spargel und Erdbeeren 

Gefüllte Putenroulade mit Spätzle und 
Champignonsauce oder Thai-Curry mit 
Gemüse und Basmatireis 

Mousse au chocolat 
 
Pfannkuchen-Suppe 
Gefülltes Hähnchenbrustfilet im 

Serrano-Mantel mit hausgemachten 
Süßkartoffelnocken in Salbeibutter, 
Limettendip und Parmesan oder 
Gemüselasagne 

 
 

 
 

 

Suppe 
Hirschgulasch mit Spätzle und Preisel- 
beer-Birne oder Gemüsestrudel mit 

Sauce und Salat 
Warmer Schokokuchen 
 
 
Süßkartoffel-Pastinaken-Suppe 
Tafelspitz in Meerrettichsoße, dazu 

Kartoffel-Pastinaken-Brei,  
Kürbispüree und Wirsing  

Mousse au chocolat 
 
 
 



Beispiele für Menüvariationen (ab 21,00 € netto) 

Salat mit karamellisierter Birne, 
Blauschimmelkäse und Walnüssen 

Zürcher Geschnetzeltes mit Spätzle 
(Kalb) oder Gebratener Zander mit 
Salbei-Kartoffeln und Spinat oder 
Pasta mit gebratenem Gemüse und 
grünem Basilikumschaum 

Schokomousse 
 
 
Feldsalat mit rote Bete und Birne 
Puten-Rouladen mit Spinat-Frischkäse-

Füllung, Champignon-Sauce und 
Spätzle oder Spinat-Kartoffel-Rösti 
mit Lauch-Quark-Dip 

 

 

Gemischter Salat mit Tofu-Topping 
Rinderrouladen mit glasierten Möhren 

und Salzkartoffeln oder Pasta mit 
Gorgonzola und Spinat 

 
Salatbuffet und Antipasti 
Gebratenes Schweinefilet mit 

gebackenen Rosmarinkartoffeln und 
Gemüse oder Lachsfilet gedünstet 
mit Schalotten und Lauchzwiebeln an 
Sahnesoße mit Kräuterreis und 
Gemüse oder gebratene Pilze mit 
gebackenen Rosmarinkartoffeln und 
Kräuterquark 

Himbeer-Spekulatius-Dessert 
 
 


